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INFORME DE VENDIMIA

El invierno principalmente suave y hiumedo se vio puntuado por varias heladas
gue permitieron una perfecta dormicidén sin cualquier riesgo de infeccion.

Tras un caluroso comienzo de agosto, las temperaturas se suavizaron,
permitiendo que las uvas maduraran de manera gradual. Eso significd que la
vendimia comenzd mas tarde que de costumbre, el 27 de septiembre, con la fruta
en su punto de maduracion optimo.

VINEDOS
Edad: de 50 a +100 afos.
Ubicacién: situados en Valdefinjas y Toro a una altitud promedia de 700 metros.

Vendimia: exclusivamente manual con rigurosa seleccion en vifedo de racimos
en perfecto estado sanitario y en su momento ¢ptimo de madurez.

VINIFICACION

Elaboracioén: tradicional, 100% despalillado.

Fermentacién y maceracidon: fermentacion alcohdlica de 9 dias con 2
remontados diarios. Temperatura controlada entre 26 vy 28°C.

Maceracion prolongada, con los hollejos durante 28 dias, con remontados suaves.
Fermentacion malolactica en barrica.

Crianza: en barrica nueva francesa bordelesa durante 18 meses. Trasiegos cada 4
meses

Embotellado: julio 2010

NOTAS DE CATA

Color: rojo brillante, con reflejos rubl y violdceos en capa fina.

Aroma: Numanthia 2013 es un vino intenso con aromas de guinda e higo, toques
de chocolate negro vy pimienta negra asi como ligeras notas de menta vy regaliz.

Gusto: entrada franca con taninos firmes v a la vez elegantes. De acidez
refrescante, en el paladar se desarrolla un vino carnoso vy equilibrado con una
evolucion potente y untuosa ofreciendo una gran complejidad. Tiene un final
largo vy persistente con sofisticadas notas de cacao puro.

RATINGS
Wine Advocate - 93
Wine Enthusiast - 92

Guia Pefin - 95



