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NUMANTHIA INFORME DE VENDIMIA

Después de un otofio suave vy lluvioso, el invierno trajo un gran descenso de las
!O]_O temperaturas con algunas nevadas. El intenso frio y las precipitaciones retrasaron
la poda. La brotacion comenzd rapidamente a finales de marzo, pero se vio
L - interrumpida por helada a principios de mayo, lo gue causo la perdida de algunos
INTENSO, POTENTE Y »
AN RS, — 4 4 brotes mayores y mas vulnerables.
PERSISTENTE .
El calor y la falta de precipitaciones en julio y agosto secaron los suelos vy
retrasaron el envero hasta mediados de agosto, o sea 6 dias mas tarde de lo
habitual. Las elevadas temperaturas de septiembre aumentaron las
concentraciones de azucar, pero una ligera lluvia el 15 de septiembre reactivo la
maduracion, lo gue permitid alcanzar una madurez fendlica plena y equilibrada.

\UM AN,
| VINEDOS
I'HIA R\ Edad: de 50 a +100 afos.

Suelos: franco-arenosos a una altitud promedia de 700 metros.
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Ubicacién: situados en Valdefinjas y Toro.

| Vendimia: exclusivamente manual con rigurosa seleccion en vifiedo y bodega de
racimos en perfecto estado y en su momento dptimo de madurez.

VINIFICACION

Elaboracién: tradicional, 100% despalillado.

Fermentaciéon y maceracidon: maceracion a frio durante 5 dias con 2 bazugueos
diarios.

Maceracion prolongada con los hollejos durante 24 dias, con remontados suaves.
Temperatura controlada entre 28°Cy 29°C.

Crianza: En barrica nueva de roble francés durante 18 meses. Trasiegos cada 4
meses.

Embotellado: julio 2012.

NOTAS DE CATA

Color: rojo oscuro, brillante v profundo, con intensos reflejos rubi.

Aroma: vino intensamente aromatico con destacada presencia de frutas negras,
principalmente arandanos vy grosellas negras, acompafadas de notas de higos vy
crema pastelera. Ligeros matices de pimienta negra y clavo se complementan
con aromas de avellana tostada.

Gusto: un vino intenso, potente y vigoroso con una asombrosa estructura. Una
impresionante expresion frutal, junto con unos taninos perfectamente maduros
conforma una untuosa sensacién en boca. El final muy largo v elegante, con
notas de hojas de tabaco y toques balséamicos, destaca la complejidad vy la
elaboracion artesanal de este extraordinario vino.

RATINGS

Wine Advocate - 94
James Suckling - 94
Guia Penin - 96




