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INFORME DE VENDIMIA

La afada 20712 fue calida y muy seca: se caracterizd por tener uno de los cuatro
veranos mas calurosos en los ultimos cincuenta afos, con menos de 200 mm de
precipitacion total, que apenas llegd a cubrir la mitad de las necesidades de la
cepa.

Después de un invierno de escasas precipitaciones y bajas temperaturas, llegd
una temprana primavera, bastante fria y muy seca.

La brotacion empezd con 10 dias de retraso aproximadamente, al igual gue la
floracion, durante un mes de junio muy calido. El envero transcurrid en un mes de
agosto castigado por temperaturas extremas.

La vendimia empezd finalmente el 17 de septiembre y termino el 13 de octubre.

VINEDOS
Edad: de 50 a +100 anos.
Suelos: franco-arenosos a una altitud promedia de 700 metros.

Ubicacién: situados en la Denominacion de Origen Toro, en los pueblos de
Valdefinjas, Toro y El Pego.

Vendimia: exclusivamente manual con rigurosa seleccion de los racimos en
perfecto estado y en su momento dptimo de madurez, tanto en vifedo como en
bodega.

VINIFICACION

Elaboracioén: tradicional. 100% despalillado.

Fermentacidn y maceracion: maceracioén a frio durante 4 a 6 dias con 2
remontados diarios.

Maceracion prolongada con los hollejos durante 21 dias, con remontados suaves.
Temperatura controlada entre 28° Cy 29° C.

Crianza: En barrica nueva de roble francés durante 18 meses.
Trasiegos cada 4 meses.

Embotellado: julio 2014

NOTAS DE CATA

Color: brillante v profundo rojo dominante con intensos reflejos rubi vy azulados
en capa fina.

Aroma: un vino intenso, fresco, con notas de fruta negra madura y bayas como el
casis acompanadas por especies como la pimienta negra ademds de notas
tostadas vy de cacao. Numanthia 2012 es un vino goloso, con una frescura
mentolada que resalta su complejidad.

Gusto: la entrada es franca vy directa pero suave. En boca, Numanthia 2012 es
muy estructurado v su evolucion es vigorosa vy redonda. Presenta sabores a casis,
guindas y café. Su final es fresco y persistente.

RATINGS

Wine Spectator - 23
Wine Enthusiast - 95
Guia Pefiin - 96



